Pfannenrosti

Unser Pfannenrésti wird in reiner Handarbeit hergestellt. Die geschalten Kartoffeln werden angekocht und mit einer Reibe

zerkleinert. Nun kommen die Gewlirze dazu und alles wird gut vermengt. Die Réstimasse kann jetzt portioniert, vakuumiert und gegart
werden. Es ist eine schmackhafte Beilage zu allen Fleischsorten, Fisch und Gemise. Passend auch als Beilage zu einem bunten
Salatteller. Wie Sie in der Zutatenliste sehen kdnnen, verzichten wir auch hier bewusst auf jegliche Zusatz-, Farb- und
Konservierungsstoffe.

Zutaten: Kartoffeln, Speisesalz, Pfeffer, Muskat.

GroRere Mengen auf Anfrage.

Mengen Artikelnummer
0,5 kg A35

Kichenfertig zubereitet
ohne Konservierungsstoffe
ohne Zusatzstoffe

ohne Geschmacksverstarker

ohne Farbstoffe

Mindestens haltbar: 56 Tage
Lagerung: 3 bis 7 Grad

Kuhl, trocken und dunkel lagern
Nach dem Offnen ziigig aufbrauchen

VerpackungsgroBen: 0,5 kg

zur Online-Bestellung

Ndhrwerte pro 100 g
Brennwert 352 kj / 83 kcal
Fett 01lg
Fettsauren (gesattigt) 0,0g
Kohlenhydrate 17,29

Zucker (gesamt) <059

Eiweild 2,29

Salz 0,659


https://www.kartoffelverarbeitung-sautter.de/produkte/pfannenroesti/
https://www.kartoffelverarbeitung-sautter.de/onlinebestellung/

