Kartoffeln gewurfelt / gegart

-

Unsere Kartoffeln werden im Umkreis von ca.10 km angebaut. Nach kurzem Transportweg im Betrieb sortiert, in GroRkisten
eingelagert und mit Hilfe modernster Lagerhaltung bevorratet. Bei der Weiterverarbeitung werden die Knollen ,Messergeschalt” und
nach Wunsch geschnitten und verpackt. Wie im Lager, verzichten wir auch in der Verarbeitung bewusst auf jegliche Zusatze oder
Konservierungsstoffe. Beim Verzehr unserer Kartoffel genieRen Sie ein regionales, gesundes, kalorienarmes Lebensmittel. Und so ganz
nebenbei schonen Sie auch die Umwelt.

WiirfelgroBe Mengen Artikelnummer
12,5 mm 0,5 kg A29
12,5 mm 1 kg A6G3
12,5 mm 2 kg A48
12,5 mm 5 kg A06
20 mm 5 kg AO07

Kiichenfertig zubereitet
ohne Konservierungsstoffe
ohne Zusatzstoffe

ohne Geschmacksverstarker

ohne Farbstoffe

Haltbar bis zu 28 Tage

Lagerung: 3 bis 7 Grad

Kuhl, trocken und dunkel lagern
Nach dem Offnen ziigig aufbrauchen

Produktspezifikation Wiirfel 12,5mm gegart 5kg

Produktspezifikation Wiirfel 20mm gegart 5kg

zur Online-Bestellung

Nahrwerte pro 100 g
Brennwert 283 kj / 67 kcal
Fett 0,1g



https://www.kartoffelverarbeitung-sautter.de/produkte/kartoffel-wuerfel-gegart/
https://www.kartoffelverarbeitung-sautter.de/wp-content/uploads/2023/04/PS-02-06-04-Produktspezifikation-Wuerfel-125mm-gegart-5kg-SAUTTER.pdf
https://www.kartoffelverarbeitung-sautter.de/wp-content/uploads/2023/04/PS-02-07-04-Produktspezifikation-Wuerfel-20mm-gegart-5kg-SAUTTER.pdf
https://www.kartoffelverarbeitung-sautter.de/onlinebestellung/

Nahrwerte
Fettsauren (gesattigt)
Kohlenhydrate
Zucker (gesamt)
Eiweill

Salz

pro 100 g
<0,01g
14,19
<05¢g
1,749
0,039



