Chilikartoffel

Chilikartoffeln werden aus handsortierten Kartoffeln hergestellt. Nach dem Waschen maschinell geschnitten, mit Knoblauch, Chili und
Gewdirzen vermengt, abgepackt und gegart. Passt in der Grillsaison hervorragend zu gegrilltem Fleisch aller Art und Gemiuse. Auch
einfach mit Knoblauchdip oder Krauterquark. Genau so passt die Chilikartoffel sehr gut zu einem knackigem Salat und ist eine leckere,
pikante Beilage. Wir verwenden keine Zusatz- oder Konservierungsstoffe und unser Produkt ist frei von Geschmacksverstarker und
Farbstoffen.

Zutaten: 97,9% Kartoffeln, Knoblauch, Speisesalz, Rapsél, Zwiebelgranulat, 0,1% Chili

GroRere Mengen auf Anfrage.

Mengen Artikelnummer
0,5 kg A137
1 kg A107

ohne Konservierungsstoffe
ohne Zusatzstoffe
ohne Geschmacksverstarker

ohne Farbstoffe

Mindestens haltbar: 56 Tage
Lagerung: 3 bis 7 Grad
Kuhl, trocken und dunkel lagern

Nach dem Offnen ziigig aufbrauchen

zur Online-Bestellung

Nahrwerte pro 100 g
Brennwert 340 kj / 81 kcal
Fett 139
Fettsauren (gesattigt) 02g¢
Kohlenhydrate 14,2 g

Zucker (gesamt) 159

Eiweil 29

Salz 0,48 g


https://www.kartoffelverarbeitung-sautter.de/produkte/chilikartoffel/
https://www.kartoffelverarbeitung-sautter.de/onlinebestellung/

